Konfirmation & andere Festlichkeiten
Gultig bis 30.06.2026

Konfirmandenbuffet I —kalt/warm- (Sonntagszuschlag € 26,--)

Geschmorte Hahnchenkeule in Tomatensauce mit Reis, dazu

gefullte Spitzpaprika (Veggie) mit Feta und Gemiise-Couscous -warm im Rechaud angerichtet-

Forellenfilets mit Preiselbeersahne, Raucherlachskonfekt und Roter Heringssalat, mildes Kasseler mit Friichten

garniert, Italienische Salami, Putenlachsschinken, Kkleine Partyfrikadellen mit Chilidipp, Mozzarellatorte mit

Cherrytomaten und Basilikumcreme, Gemiisestifte mit Krauterdipp und kleine Butterplatte,

Roggenbaguette, Ciabatta und Zwiebelbrot P 800 fur 15 Personen € 299,00
P 800a jede weitere Person€ 18,60

Konfirmandenbuffet |1 -kalt/warm- (Sonntagszuschlag € 26,--)

Kréuter marinierte Putenmedaillons mit Honig-Senf-Sauce und jungem Gemdise, vegetarisches StiBkartoffelgratin

mit Zucchini -warm im Rechaud angerichtet-,

Cherrytomaten mit Mozzarella und Basilikum, marinierte Champignons und Maéhren, Gurkensalat, Couscoussalat

mit Gemise, Raucherlachskonfekt, Doradenfilets mit Pesto, Forellenfilet mit Sahnemeerrettich, kleine Késeauswahl

und Butter, Baguette, Ciabatta und Schwarzbrot P 813 fiir 15 Personen € 349,00
jede weitere Person€ 22,80

Konfirmandenbuffet Il -kalt/warm- (Sonntagszuschlag € 26,--)

Piccata vom Huhn mit mediterranem Gemise und Rosmarinkartoffeln -warm im Rechaud angerichtet-,

Krautermakrele mit Karambolasternen, Graved Lachs mit Dill-Senf-Sauce, Garnelencocktail mit Frichten,

Roastbeef mit Spargelspitzen und Remouladensauce, Serranoschinken auf Galia Melone, Truthahnpaté und

H&hnchenbrusttranchen mit Orangensauce, Késeauswahl mit Salzgebéck, Brotkorb und Butterplatte,

Brownie Karamell Creme mit Rolo Topping P 801 fuir 15 Personen € 435,00
jede weitere Person € 27,70

MenU zur Jugendweihe | ab 10 Personen (Sonntagszuschlag € 16,--)

Karotten Ingwer Orangensuppe mit Sonnenblumenkernen (Veggie)

Héahnchenbrustschnitzel Wiener Art®, sowie Sellerieschnitzel (Veggie) mit Tomatensauce al arrabiata,

Pfannengemuse und SuRkartoffelgratin P 810 fur 10 Personen € 289,00
Geeiste Himbeeren im Sahne-Baiserbett P 810 a jede weitere Person € 27,70

MenU zur Kommunion Il ab 10 Personen (Sonntagszuschlag € 16,--)

Spargelcremesuppe mit zweierlei Spargel (Vegan)
Perlhuhnbrust mit Calvadosjus, Zuckerschoten und Dauphinkartoffeln P 811 fiir 10 Personen € 318,00
Pfirsich-Maracujadessert mit Amarettinicrunch P 811 a jede weitere Person € 30,70

Konfirmationsmenii la familia / 1a famiglia ab 10 Personen (Sonntagszuschlag € 26,--)

Kalte VVorspeisen auf Etageren und Schalen angerichtet — auf den Tischen eingesetzt:

Parmaschinken mit Feigen, Lachs-Joghurtterrine mit Spinat, Manchegokdse Don Bernardo, Vitello
Tonnatordllchen mit Thunfischsauce, Piementos del Patron, Cherrytomaten mit Babymozzarella, gefillte Oliven,
Krauterquark und Ajoli, Ciabatta und Baguette

Piccata von der Maispoularde mit Tomatensauce al arrabiata, mediterranes

Pfannengemiise und Rosmarinkaroffeln -warm im Rechaud angerichtet- P 814 fiir 10 Personen € 435,00
Crema Catalana P 814 a jede weitere Person € 41,30
Bibeltorte

P 538 Konfirmationstorte in Bibelform mit Namenszug fiir 20 Personen P 538 €139,00
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Buffet ,,Mediterran‘ -kalt/warm- (Sonntagszuschlag € 26,--)

Rinderfilet im Ganzen gebraten, Thymiansauce, franz. Bohnen & Rosmarinkartoffeln -warm im Rechaud angerichtet-

Scampi’s in Knoblauchol, Doradenfilets mit Pesto gerduchert, Lachspralinen mit Dill-Senf-Sauce, Meeresfriichtesalat,

Langustenterrine mit Whiskey, gefullte Weinblétter, Vitello Tonnato mit Thunfischsauce,

Rosario Dulce Paprikawurst, Serranoschinken auf Melone, gefillte Oliven, Hirtensalat mit Schafskase, Aioli und

Chilicreme, Mediterrane Kaseauswahl mit Oliven und Peperoni, Ciabatta, Fladenbrot, Stangenbaguette und

Schwarzbrot, Crema Catalana und Panna Cotta mit Prosecco-Himbeermark P 429 fur 20 Personen € 795,00
jede weitere Person € 38,90

Fruhjahrsbuffet -kalt/warm- (Sonntagszuschlag € 26,--)

Geschmorte Rinderbdckchen mit Rotweinjus, buntes Spargelgemuse und junge Kartoffeln -warm im Rechaud
angerichtet-, Marinierte Champignons, Karotten und Paprika, Cherrytomaten mit Babymozzarella und
Basilikum, Oliven und Peperoni, Peppadew mit Frischkaseftllung, Penne mit Rucola, Cherrytomaten und
Parmesan, Joghurt-Lachs-Spinat-Terrine, Graved Lachs mit Dill-Senf-Sauce, Matjesfilet mit Hausfrauensauce,

Doradenfilets mit Pesto geréuchert, P 965 fiir 15 Personen € 498,00
Brotkorb und verschiedene Buttersorten, Brownie Karamell Creme mit Rolo Topping jede weitere Person € 28,90

Buffet,,Nordfriesland* -warm- (Sonntagszuschlag € 16,--)
Holsteiner Rinderbraten aus der Keule und Schweinebraten vom Schinken geschnitten, in Pilzrahmsauce mit buntem
Sommergemise, Salzkartoffeln und Spatzle -warm im Rechaud angerichtet- P 961 fiir 16 Personen € 296,00

jede weitere Person€ 18,30

Kati’s Friihlingsbuffet -warm- (Sonntagszuschlag € 16,--)

Geschmorte Rinderroulade mit Brokkoliréschen, Hahnchenbrustschnitzel mit Bohnengemidse, Sauce Hollandaise
-warm im Rechaud angerichtet- sowie Bratkartoffeln in einer E-Pfanne geliefert,
Grine Blattsalate mit French-Dressing, Tomatensalat und Gurkensalat P 964 fiir 15 Personen € 346,00

jede weitere Person€ 21,90
Spargelzeit -kalt/warm- (Sonntagszuschlag € 16,--)
Frischer Spargel mit Sauce Hollandaise, Holsteiner Katenschinken, Putenschnitzel und Petersilienkartoffeln
-warm im Rechaud angerichtet-, Griner Spargelsalat mit Cherrytomaten, roten Zwiebeln und Balsamico
Vinaigrette, Gurkensalat (Méarz-Juni) P 401 fir 10 Personen € 261,00
P 401a jede weitere Person € 25,30

Rinderfilet, im Ganzen gebraten (Neuseeland - freilaufend) Sonntagszuschlag € 16,00

mit Sauce, buntem Spargelgemise (V) und Rosmarinkartoffeln P 758 fiir 6 Personen € 264,00

P 758a jede weitere Person € 43,50
Suslander Schinken aus der Region -warm- (Sonntagszuschlag€ 16,--)
12 kg Frischgewicht mit Schlussknochen (,Obelix-Keule®), kross im Ganzen gebraten, als Beilagen Bratkartoffeln,

Bratensauce und Kaisergemiise mit Sauce Hollandaise P 643 fur 25 Personen € 429,00

VEGAN: Zucchinikofte in Tomaten-Kokoscreme ab 6 Personen (Sonntagszuschlag € 16,00)

mit Gemusereis P607 fir 6 Personen € 128,00
P607a jede weitere Person € 20,20

VEGGI: Gemiise Wellington ab 6 Personen  (Sonntagszuschlag € 16,00)
mit Pfeffersauce und Rosmarinkartoffeln P 608 fiir 6 Personen € 159,00

R . P 608a jede weitere Person € 25,20
GrolRe Torte a 14 Stiicke

P 557 Libecker NuRtorte € 54,00 P561 Himbeersahnetorte € 51,00
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