Barkassenpreisliste 2023

Gastronomie flr
Barkassen und Fahrgastschiffe

auf der Elbe
'}L.;.-
L L!’; I ]1 :ox_ /
v o e s

Partyservice GIffe

A4\ @) 7LV As|EEE
<> TP s

o

e — ——

Fur Bordparties auf der Elbe
wahlweise mit den Salon-Fahrgastschiffen
oder mit rustikalen Barkassen

Wir beraten Sie gern

Giffey Partyservice

Giffey & Solter Veranstaltungsservice GmbH
Rahlstedter Bahnhofstralle 58, 22149 Hamburg
Tel.: 040 — 677 40 81/ Fax.: 040 — 677 00 61
E-Mail : info@qiffey.de



Rustikales Barkassenbuffet

Holsteiner Kartoffelsuppe mit Rauchwurstscheiben

*k*k

Halbe belegte Brétchen mit:
Bornholmer Lachs mit Sahnemeerrettich
Matjesfilet mit Zwiebelringen, Kasseler und Putenbrust mit Stidfriichten
Camembert und Schnittkéase, Roastbeef und Krauterrihrei
Omas Schokoladenpudding mit Sahnehaube
Inklusive Suppentassen, Loffeln, Servietten,
Tellern, Dessertschalen und Loffeln

ab 15 Personen - Preis pro Person = € 20,90

Rund um das Mittelmeer- eine Seereise

Doradenfilets mit Pesto gerauchert, Scampi in Knoblauchdl,
Vitello Tonnato mit Thunfischsauce, Carpaccio vom Rind
mit Krauterdip, Frischkasegefillte Oliven, Peperoni und Peppadew,

Bdrek mit Schafskase, Falafel, Couscous mit Gemuse,
Penne-Rucola-Tomatensalat mit Parmesan, Griechischer Salat,
Mediterrane Kéaseauswahl, Aioli, Butter, Chilicreme, Joghurt mit Gurke & Knoblauch,
Baguette, Fladenbrot und Ciabatta
Inklusive Tellern, Bestecken und Servietten

Ab 10 Personen - Preis pro Person = € 27,40

Elb-Schlemmerplatte

Graved Lachs, Makrelenfilet und Forellenfilet gerauchert
mit Dill und Kaviar garniert, Schwarzwalder Schinken-Taschen mit
Spargelspitzen gefillt, gerducherte Kénigsputenbrust mit Sudfrichten,
Roastbeef mit Spargelspitzen, Schweinemedaillons, Kasselermedaillons
auf Frichten garniert, Waldorfsalat, Remoulade, Kasebrett mit Weintrauben,
dekorierte Butterplatte, buntes Brotsortiment
Inklusive Bestecken, Tellern, Servietten,

Ab 10 Personen - Preis pro Person = € 20,90

Suppen

Ab 51 (ca. 0,51 p.P. zum Sattwerden) mit Tellern, Loffeln, Rechaud, Kelle & Servietten
Erbsensuppe mit Wirstchen und Brot (geschnitten) per Liter € 12,90
Hamburger Kartoffelsuppe mit Wirstchen und Brot (geschn.)per Liter € 12,90
Gulaschsuppe mit Brot per Liter € 15,50
Italienische Minestrone mit Ciabatta (geschnitten) per Liter € 19,00
Kartoffelsuppe mit Nordseekrabben per Liter € 26,00
Kartoffelsuppe mit Lachsstreifen per Liter € 22,80
Karottencremesuppe per Liter € 18,00

Weitere Suppen auf Anfrage!



Fur einen kleinen Imbiss wahrend der Fahrt:

Happchen auf verschiedenen Brotsorten angerichtet,
gebuttert und garniert mit:
Forellenfilet, Matjes, Lachs,
Mozzarella mit Tomate, Lachsfleisch,

Ger. Putenbrust und Kase
(4,5 cm = Mindestabnahme 50 Stk.)

Per Stk. 2,90

Auch als Canapés erhéltlich
(ca. 7,5 cm = Mindestabnahme 40 Stk.)

Per Stk. € 3,70
(Ohne Geschirr)

Buffet,, Luhe*

Meterbrotscheiben belegt mit:

Roastbeef —englisch gebraten- mit Remouladensauce
Serranoschinken mit Melonenkugeln, Tomate mit Mozzarella und Basilikum
Bornholmer Lachs mit Sahnemeerrettich, mild geraucherter Matjes mit Zwiebelringen
Krauterrihrei, franzésischem Briekase
Kleine Partyfrikadellen mit Dipsaucen

Inklusive kleinen Tellern und Servietten

ab 10 Personen - Preis pro Person = € 15,80

Empfangsbuffet “Willkomm Hoft”

Hamburger Kartoffelsuppe mit Lachsstreifen (warm im Rechaud angerichtet)
**k*
Kleine Mini Fischbrétchen belegt mit:
Bornholmer Lachs und Sahnemeerrettich
Aal garniert mit Ei und Kaviar
Matjesfilet garniert mit Dillspitzen
Dorschfrikadelle mit Remouladensauce
Nordseekrabbensalat
Backfisch

Inklusive Teller, Suppentassen, Loffel und Servietten

Ab 10 Personen Preis pro Person =€ 21,50



Warme Gerichte

Mit Tellern, Besteck, Servietten und Rechaud mit Kelle und Brennpaste
Zanderfilet auf Lauchgemisebett mit Meerwasserkartoffeln ab 10 Pers. € 20,50 p. P.

Schweinelendchen mit Rahmpfifferlingen
Bohnenbiindchen und Spatzle ab 10 Pers. €19,90 p. P.

Rundsttck ,,warm “ geschnitten in Pilzrahmsauce
mit Dillgurken und Meterbrot ab 10 Pers. € 14,70 p. P.

wSchnitzel geht immer*
Schnitzel Wiener Art mit Rostkartoffeln
und hausgemachtem Gurkensalat ab 10 Pers. €17,80p. P.

»Rund um die Bratkartoffel «

Matjesfilet mit Hausfrauensauce, Roastbeef mit hausgemachter Remoulade,
Geraucherte Putenbrustscheiben und Bratkartoffeln ab 10 Pers. € 18,90 p. P.
Putenrahmgeschnetzeltes mit fr. Champignons und Reis ab 10 Pers. € 14,90 p. P.

Hamburger Pannfisch 2 Sorten Fischfilet gebraten, mit Senfsauce
Bratkartoffeln & schlesischem Karottensalat ab 10 Pers. € 19,00 p. P.

2 Wiener Wurstchen oder 2 Frikadellen mit Senf & Kartoffelsalat
ab 10 Pers. €11,90 p. P.

Pfannengyros mit Krautsalat,
Tzatziki und Fladenbrot ab 10 Pers. € 14,80 p. P.

Currywurst-Topf, mit Salzbrenner Currywurst-geschnitten,
Currysauce und Ciabatta ab 10 Pers. €11,80p. P

Saisonale Angebote:

Holsteiner Grinkohl
Griunkohl von Liders mit magerem Kassler, wohlschmeckender Kochwurst,
ger. Schweinebacke, Rostkartoffeln in Butter gebraten und Senf ab 10 Pers. € 19,50 p. P.

Rouladenbuffet
Rinderrouladen und Putenrouladen, Gemiiseauswahl mit Hollandaise
Salzkartoffeln und schlesischem Karottensalat ab 10 Pers. €21,80p.P.



“Seemannsgarn*

Gebeizter Lachs mit Dill-Senfsauce
Krautermakrele mit Karambola
Brathering
Gemischte Bratenplatte
mit Kasseler, Schweinebraten und Roastbeef
mit Remouladensauce
Mettigel mit bunten Zwiebeln
Blattsalat-Auswahl mit hausgemachtem Dressing
**k*

Hamburger Pannfisch mit Senfsauce
Rinderrouladen in feiner Rahmsauce
dazu reichen wir:

Bohnen im Speckmantel und Bratkartoffeln
**kk
Gemischter Brotkorb & Butter
Rote Griitze mit Vanillesauce
Frischer Obstsalat
Inklusiv Tellern, Bestecken, Servietten,
sowie Dessertschalen mit Loffeln

Ab 20 Personen Preis pro Person = € 26,90

o o o

Fest-Buffet 111

Cremesuppe von zweierlei Spargel mit Fleischkl6l3chen
Medaillons vom Truthahn auf toskanischer Krautercreme
mit Karottenstiften und Gnocchi
Stremellachs mit Sahnemeerrettich, gerducherte Forellenfilets mit Zitronengarnitur
pochierter Wolfsbarsch mit Champagnersauce, Gambas mit Cocktaildipp
Vitello Tonnato mit Thunfischsauce
Cherrytomaten mit Babymozzarella und Basilikum
Tranchen von der Hahnchenbrust mit Tomatenconcassé und Mozzarella gefiillt
Frischer Tomatensalat mit Ziegenkéase
Internationales Kasebrett mit Weintrauben und Geback angerichtet
Brotkorb und verschiedene Buttersorten
Moussevariationen u.a. mit Pumpernickel-, Toblerone, Pflaume-Cassis
dazu Himbeermark und Likércreme
Inklusiv Tellern, Suppentassen, Bestecken, Servietten,
sowie Dessertschalen mit Loffeln
Ab 20 Personen - Preis pro Person = € 29,90



Geburtstagsbuffet

Putenmedaillons in feiner Gefliigelrahmsauce, Zuckerschoten und Kartoffelgratin
-im Rechaud angerichtet-
**%k%

Fischplatte mit Forelle, Gambas und Lachs mit Sahnemeerrettich
Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Entenbrusttranchen mit Orangensauce

Rinderfiletmedaillons mit Frichten, Gefligel- & Eiersalat
Couscous-Salat mit Gemuise
Késeauswahl mit Brotkorb und Butter
**%*%
Hamburger Rote Griitze mit Vanillesauce
Inklusiv Tellern, Bestecken, Servietten, sowie Dessertschalen

Ab 15 Personen - Preis pro Person = € 27,90

Buffet ,, Mediterran“

Rinderfilet im Ganzen gebraten mit Thymiansauce
franzdsische junge Bohnen und Rosmarinkartoffeln
-in Rechauds angerichtet-
**k%x
Scampi in Knoblauchél, Doradenfilets mit Pesto gerauchert
Pochierter Wolfsbarsch mit Champagnersauce
Meeresfriichteterrine, Langustenterrine mit Whiskey
Gefullte Weinblatter, Vitello Tonnato mit Thunfischsauce
Rosario Dulce Paprikawurst, Serrano Schinken auf Melone
Gefullte Oliven, Hirtensalat mit Schafkase, Aioli und Chilicreme
Mediterrane Kaseauswahl mit Oliven und Peperoni
Ciabatta, Fladenbrot, Stangenbaguette und Schwarzbrot

Crema Catalana und Panna Cotta mit Prosecco-Himbeermark
Inklusive Teller, Bestecken, Servietten sowie Dessertschalen

Ab 20 Personen - Preis pro Person = € 38,50

Fingerfood-Buffet 111

-warm- Lammrdllchen mit Dattel, Mini-Rinderroulade traditionell,
kleine Meat Balls mit Chilidipp, Zucchini Cordon Bleu,
wirzige Krebsballchen mit Avocadodip,
-kalt-Thunfischrollchen, Caipirinha-Lachstatar auf
gerostetem Weil3brot, kleine geraucherte Kartoffel mit Serrano Schinken,
englisches Gurkensandwich, Roastbeefsandwich, kleine Windbeutel mit Késecreme,
gerollte Petersilienfrittatine mit Olivenricotta
Inklusive Teller, Servietten
Ab 10 Personen - Preis pro Person = € 25,90



Fingerfood Buffet

-kalt- Gemdsestifte im Weidenkorb mit Krauterdip
Auberginenrdéllchen mit Ricottafullung, Vitello Tonnatordllchen,
geraucherte Kartoffeln mit Nordseekrabben, Pumpernickel-Frischkase Petit Fours,
kleine Meat Balls mit Chilidip und Paprika-Ziegenkaserdllchen mit Minze
***

-warm- Datteln im Speckmantel, SatéespielRe mit Erdnusssauce,
kleine Putenschnitzel, Crépesrdlichen mit Graved Lachs, Krabbenkroketten mit Schere
Inklusive Teller und Servietten

Ab 10 Personen - Preis pro Person = € 30,50

Brunch-Buffet

Grine Pfeffersuppe mit frischen Feigen und mit Pernod verfeinert
Schweinefiletgeschnetzeltes mit Champignon-Zwiebelgemuse
und hausgemachten Spétzle (in Rechauds angerichtet)
* %%k
Bornholmer Lachs mit Sahnemeerrettich
Bachforellenfilet garniert mit Ei und Kaviar, Vitello Tonnato mit Thunfischsauce
Roastbeefrélichen mit Spargelspitzen und feiner Remouladensauce
Konigsputenbrust ,, Stidsee “ mit Fruchtfdchern
Mettigel mit bunten Zwiebeln, Galia Melone mit Parma Schinken
Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum
Frische Salate mit Schafkdse, Tomate, Mais, Oliven und Italien Dressing,
Geflugelsalat “Bombay” mit Mango, Waldorfsalat und
hausgemachte Remouladensauce, Franzosisches und italienisches Késebrett
Verschiedene Buttersorten und gemischter Brotkorb
Mousse au Chocolat und frischer Obstsalat mit Maraschinolikor

Inkl. Teller, Bestecken, Suppentassen inkl. Untertasse und Loffel,
Dessertschalen und Teel6ffel und Servietten

Ab 20 Personen - Pro Person 29,80

Fur die Kaffeezeit

Frischer Butterkuchen vom Blech Stiick a€ 2,20
Libecker Nusstorte 14 Stk. a€ 44,00
Himbeertorte 14 Stk. a€ 44,00
Fruchttorte in Herzform mit Namenszug flr 20 Pers. =€ 118,00

Kaffeegedeck pro Person € 1,50
(Kaffeetasse inkl. Untertasse, Teeloffel, Kuchengabel, Teller und Serviette)



Getranke
Die Preise daflir entnehmen Sie bitte der Bordpreisliste von Herrn Bilow.

Geschirr
Die Gestellung von Geschirr und Rechauds ist gemaR der Buffetangaben im Preis
enthalten. Gern stellen wir Ihnen dariiber hinaus auf Wunsch Glaser und weiteres
Geschirr zur Verfligung — sprechen Sie uns an.

e Longdrinkglaser a€ 0,40
e Sektglaser a€ 0,40
e Biertulpen 0,21 a€ 0,40
e Weil- oder Rotweinglaser at€ 0,40

Tischwésche & Dekoration
Tischwasche, Stoffservietten, Blumendekoration, Kerzenleuchter und andere maritime
Dekoration stellen wir Ihnen gern zur Verfligung. Nennen Sie uns Ihre Wiinsche,

wir unterbreiten Ihnen gern ein detailliertes Angebot.

e Stofftischwasche 1,4m x 1,8 m a€ 8,00
e Stofftischwasche 1,4m x 2,2 m a€ 9,90
e Stofftischwasche rund @ 2,3 m a€ 18,50
e Dunilin-Papiertischwasche alle Farben je Meter at€ 3,60
e Dunilin-Servietten 0,4m x 0,4m a€ 0,40
e Lackfolie (alle Farben) je Meter at€ 6,80
e Rosenbluten mit Efeuranken je Tisch a€ 10,80
e Maritime Tischdekoration (Schiffschraube, Muscheln, Netze) a € 12,90

Anlieferung & Abholung
Fir den erhohten Aufwand (Treppen, Wege etc.) berechnen wir
eine zusatzliche Servicepauschale:

Bis 20 Personen € 70,00 Ab 20 Personen € 90,00
Ab 40 Personen € 110,00 Ab 60 Personen € 115,00.
Dekoration & Eindecken der Schiffe (wenn kein Personal mitfahrt) je Stunde € 32,00
nach Aufwand.

Servicepersonal an Bord
Zur Unterstutzung kénnen wir Thnen gern ausgebildetes Fachpersonal zur Verfiigung
stellen.
e Servicepersonal pro Person und Stunde a€e 37,00

ab HH-Rahlstedt und zurtick

Saisonale Speisenangebote
Gerne bieten wir saisonale Speisen, je nach Jahreszeit, fir Ihre Veranstaltung an:

ob Erdbeeren, Spargel, Pfifferlinge - wir freuen uns auf Ihren Anruf!
Alle Preise verstehen sich zuziglich MwsSt.

Wir freuen uns auf eine schone Veranstaltung an Bord und stehen lhnen fir weitere
Fragen gerne unter der Rufnummer 040 — 677 40 81 zur Verfligung.



