Herbst / Winter 2011/ 2012
Giiltig 01.11.2011 bis 01.04.2012

Gastronomie fur
Barkassen und Fahrgastschiffe
auf der Elbe

FUr Bordparties auf der Elbe
wahlweise mit den Salon-Fahrgastschiffen
oder mit rustikalen Barkassen

Wir beraten Segern

Giffey Partyservice

Giffey & SOlter Veranstaltungsservice GmbH
Rahlstedter Bahnhofstral3e 58, 22149 Hamburg
Tel.: 040 —677 40 81 Fax.: 040 —677 00 61
e-Mail : info@aqiffey.de
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Rustikales Barkassenbuffet |

Grune Pfeffersuppe mit frischen Feigen

* %%

Halbe belegte Brotchen mit:
Bornholmer Lachs mit Sahnemeerrettich
Matjesfilet mit Zwiebelringen
Kasseler und Putenbrust mit Sidfrichten
Camembert und Schnittkase
Salami und Jagdwur st

* k%

Hamburger Rote Gritze mit Vanillesauce

Inklusive Suppentassen, Loffeln, Servietten,
Tellern, Dessertschalen und Loffeln

Ab 15 Personen - Preis pro Person = € 16,40

g‘% Buffet ,, Finkenwerder” g‘%

Hamburger Kartoffel suppe mit Busumer Krabben

* k%

Canapés belegt mit:
Graved Lachs mit Sahnemeerrettich
Hollandischem Matjesfilet mit Zwiebelringen
Roastbeef — englisch gebraten- mit Spargel spitzen
Konigsputenbrust mit Stidfrlichten, Kasseler mit Kiwi garniert
Hamburger Mett mit Zwiebelgarnitur, Franzosische Kasecreme mit Késegeback

* k%

Mousse au Chocol at

Inklusive Suppentassen, Loffeln, Tellern, Servietten,
sowie Dessertschalen mit Loffeln

Ab 15 Personen - Preis pro Person = € 22,90

Buffet , Luhe®

Meter brotscheiben belegt mit:

Roastbeef —englisch gebraten- mit Remouladensauce
Serranoschinken mit Melonenkugeln, Tomate mit Mozzarella und Basilikum
Bornholmer Lachs mit Sahnemeerrettich, mild geraucherter Matjes mit Zwiebelringen
Krauterrthrei mit Busumer Krabben, Franzosischer Briekase
Kleine Partyfrikadellen mit Dippsaucen
Inklusive kleinen Tellern und Servietten

Ab 10 Personen - Preispro Person = € 11,90



Empfangsbuffet “ LUneburg”

Quiche Lorraine (warmim Rechaud angerichtet)
***
Kleine ver schiedene Cocktailbrdtchen belegt mit:
Bornholmer Lachs und Sahnemeerrettich
Aal garniert mit Ei und Kaviar, Matjesfilet garniert mit Dillspitzen

Parmaschinken mit Melonenkugeln, Hamburger Mett mit bunten Zwiebeln
Pariser Lachsschinken mit Cornichonsfachern, Entenpastete mit TrUffeln

Franzosischem Briekase garniert mit Weintrauben

Inklusive Tellern, Gabeln und Servietten

Ab 10 Personen Preis pro Person = € 15,60

Buffet ,, Hafentor”

Tortellini in Schinkensahnesauce
- im Rechaud angerichtet -

Halbe Br6tchen belegt mit:
Bornholmer Lachs mit Sahnemeerrettich, Gefligelsalat ,, Bombay*
Krauterrihrei, Konigsputenbrust mit Fruchtfachern
Roastbeef -engl. gebraten- mit Remoul adensauce, Goudakase mit Weintrauben
Franzosi schem Briekase und Kasegeback

Aulerdem auf dem Buffet aufgebaut:
Gabelrollmopse mit Dillspitzen, Kleine Partyfrikadellen mit ver schiedenen Senfsorten
Berner Ké&sesalat / Paprikasalat/ Matjessal at
Brotkorb und kleine Butter platte
Hamburger Rote Gritze mit Vanillesauce
Inklusive Teller, Bestecke, Dessertschalen, Servietten

Ab 15 Personen Preispro Person € 17,60

Buffet , Neapel”

Im Ganzen gebratenes Schweinefilet, geschnitten mit Penne in Gorgonzolasauce
(im Rechaud angerichtet)

Antipasti, marinierte Paprikastreifen, Champignons und Mohren,
Mailander Salami, Parmaschinken, Mozzarella mit Tomate und frischem Basilikum
Rucolasalat mit Parmesanspane, Ciabatta
Mascar pone mit frischen Friichten
Inklusive Tellern, Dessertschalen, Bestecken und Servietten

Ab 12 Personen Preis pro Person = € 21,80



Buffet , Turin®

Galia Melone mit Parmaschinken
Carpaccio mit mildem Kréauterdipp
Marinierte Champignons und Zucchini
Tomate mit Mozzarella und Basilikum
Geflllte Oliven
Vitello Tonnato mit Thunfischsauce
Hummerkrabben in Knoblauchdipp
**k*

Kleine Truthahnmedaillons auf Gorgonzola-Saucenspiegel
mit bunten Bandnudeln
(im Rechaud angerichtet)

* k%

Grol3es italienisches Kasesortiment mit Weintrauben
Kréauterkasecreme mit Saudensellerie
Italienisches Mehlbrot und Roggenbaguette
Ver schiedene Buttersorten

* %%

Frischer Obstsalat mit Maraschinolikor & Tirami S

Inklusive Tellern, Bestecken, Servietten,
sowie Dessertschalen mit Loffeln

Ab 20 Personen Preis pro Person = € 25,40
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Geburtstagsbuffet

Putenmedaillonsin feiner Geflligelrahmsauce und Kartoffelgratin

-im Rechaud angerichtet-
***

Fischplatte mit Forelle, Gambas und Lachs mit Sahnemeerrettich
Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Entenbrusttranchen mit Orangensauce

Rinderfiletmedaillons mit Frichten, Kéaseauswahl mit Brotkorb und Butter
Geflligel- & Eiersalat

* k%

Hamburger Rote Gritze mit Vanillesauce
Inklusive Tellern, Bestecken, Servietten, sowie Dessertschalen

Ab 15 Personen - Preis pro Person = € 23,90



Festbuffet

Tranchen vom Rinderfil et
mit Zucker schoten und Macaire-Kartoffeln
(in Rechauds angerichtet)

* k%
Truthahn-Gemiise-Pété, gefiillite Poulardenbrust
Galia-Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Vitello Tonnato mit Thunfischsauce
Marinierte Zucchini, Auberginen und Paprika
**k*

Ostseeaal auf Krauterrihreibett
Forellenfilets, wacholdergerauchert, mit Preiselbeersahne
Pochierter Lachs, Gambas mit Cocktaildipp
* k%

Franzosische und italienische Kéaseauswahl
Ciabatta und Roggenbaguette Buttertraube

Tiramisu
Inklusive Tellern, Bestecken, Servietten sowie Desserttellern

Ab 20 Personen - Preis pro Person = € 28,10

Buffet ,, Nord-Ostsee"

Rinder- und Schwei nebraten —geschnitten-
in feiner Pilz-Rahmsauce mit frischem Sommergemtise
und Gratinkartoffeln
-war me Speisen im Rechaud angerichtet-
* k%

Ver schiedene Sorten Heringsdipps
Pochierter Lachs mit Champagnersauce
Konigsputenbrust mit Friichten garniert

Partyfrikadellen mit Senf

* k%
Verschiedene Sorten Blattsalat mit Dressing
Kleines Késesortiment
Bunter Brotkorb und Butterplatte
Inklusive Tellern, Bestecken, Serviette

Ab 20 Personen Preis pro Person =€ 17,30
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Winterbuffet X 7@ @ <

Geraucherte Konigsputenbrust geschnitten mit Gefltigel rahmsauce 77
Burgunder Schinken (in Scheiben geschnitten) Q
mit frischen Champignon und Rahmsauce, Kartoffelgratin und
Butterbohnen im Speckmantel

Forellenfilets mit Preiselbeersahne, Verschiedene Heringsdips
Roastbeefr 6llchen mit Spar gel spitzen und Remouladensauce
Tomate mit Mozzarella und Basilikum
Marinierte Auberginen, Zucchinis, Paprika und Champignons
Indischer Geflligel salat, Obstkrautsalat mit Sahnedressing,
Inter national e Késespezialitaten mit Weintrauben und Sal zgebéack
Grol3e Brotauswahl und ver schiedene Buttertdpfe

inklusive Tellern, Bestecken, Servietten
Ab 25 Personen - Preis pro Person = € 18,60

Buffet , Winterzeit”

Nackenbraten geschnitten in Champignonrahmsauce
Putenoberkeule geschnitten in Gefl igel-Rahmsauce
mit Rotkohl & Rosenkohl
und Rostkartoffeln
-warme Speisen im Rechaud angerichtet-
Hamburger Rote Gritze mit Vanillesauce
Inklusive Tellern, Bestecken, Servietten, sowie Dessertschalen

Ab 20 Personen - Preispro Person = € 14,70

Buffet , Waidmannsheil“

Hirschfiletmedaillons mit Pfifferlingen
Wildschwel npastete mit TrUffeln, luftgetrockneter Hirschschinken mit Melone,
Flugentenbrust & Truthahnlachsschinken, tranchierte
Wachtel bristchen mit Preiselbeeren, Geflligel salat
Kleines Kasebrett, Butterplatte, bunter Brotkorb
Inklusive Tellern, Bestecken, Servietten

Ab 15 Personen - Preis pro Person = € 22,70
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Winterbuffet |
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Wildschweinkeule mit frischen Pfifferlingen und Rahmsauce, ) @ 7
Putenoberkeule in Gefltigelrahmsauce Q
dazu reichen wir: Apfelrotkohl, geflllte Birne mit Preiselbeeren
und Serviettenknodel -im Rechaud angerichtet-

Graved Lachs mit Sahnemeerrettich
Forellenfilets und Kré&utermakrelen mit Carambola
Heringsdipps mit verschiedenen Saucen
Vitello Tonnato mit pikanter Thunfischsauce
Roastbeefr 6llchen mit Spargel spitzen und Remoulade
Geraucherte Putenbrust mit Fruchtfachern
Kasesalat, Ind. Geflligelsalat und Hirtensalat mit Schafskase,
Kleines Inter national es Kasesortiment mit
grof3em Brotkorb und Buttertdpfen

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce
Zimtmousse

Inklusive Tellern, Bestecken, Servietten, sowie Dessertteller
Ab 30 Personen - Preis pro Person = € 21,80

Winterbuffet |1

Als Buffet angerichtet:

Schinkentaschen und Mettwurst mit saurem Gemiise dekoriert
Kr&utermakrele mit Carambolasternen
Danische Heringsdips
Gebratene I;Ié@nchc;nkeulen geteilt
Kleine Partyfri kﬂjlen mit Senfsaucen
Hirtensalat mit Schafskase
Holsteiner Eiersalat / Frankfurter Wurstsal at

*k*

~ Als warme Speisen bieten wir zusitzlich an:

Griinkohl mit mildem Holsteiner Kasseler, Kochwurst uncheLauchérieLiSchwei nebacke,

| sowie Rostkartoffeln und Senf

Spanferkelkeule mit Rahmsauce und Apfelrotkohl
Buntes Brotsortiment
Verschiedene Buttersorten

, I t :
Schokol adenpudEE ng mit Vanillesauce
Inklusive Tellern, Bestecken, Servietten, sowie Dessertschalen

Ab 25 Personen Preis pro Person 19,60



WarmeWinter-Gerichte
Mit Tellern, Bestecken, Serviette und Rechaud mit Kelle und Brennpaste.

Holsteiner Grinkonhl

mit magerem Kasseler, wohlschmeckender Kochwurst und

geraucherter Schweinebacke, Rostkartoffeln und Senf ab 10 Pers. €1250
Holsteiner Rinderrouladen

Rinderrouladen geftillt mit Bacon, Gurken und Zwiebeln,

in Sof3e mit Bohnenbindchen und Peter silienkartoffeln ab 10 Pers. €13,50
Hirschbraten oder Gespickte Rehkeule oder Wildschweinkeule

Geschnitten, mit Apfelrotkohl und Maronen, gefillter Birne mit Preiselbeeren,

Pfifferlingen, Wildrahmsauce und Petersilienkartoffeln ab 10 Pers. €19,50
Hirschfilet

mit frischen Pfifferlingen in einer feinen Wildrahmsauce,

Preiselbeeren, Rosenkohl und Spéatzle ab 10 Pers. € 25,80

Warme Gerichte
Mit Tellern, Besteck, Servietten und Rechaud mit Kelle und Brennpaste

Zanderfilet auf Lauchgemisebett mit Meerwasserkartoffeln ab 10 Pers. € 14,70 p.P.
Schweinelendchen mit Rahmpfifferlingen

Bohnenbiindchen und Spétze ab 10 Pers. €15,30 p.P.
Rundstiick “Warm- geschnitten in Pilzrahmsauce
mit Dillgurken und Meterbrot ab 10 Pers. €10,90 p.P.

» Schnitzel geht immer*
Schnitzel Wiener Art mit Rostkartoffeln

und hausgemachtem Gurkensal at ab 10 Pers. €14,80p. P.
Hawaii-Schinken warm
Kasseler Uberbacken, Obstkrautsalat & Brot ab 10 Pers. €11,90 p.P

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln — wahlwei se mit:
- Roastbeef und Remouladensauce oder

- Matjesfilets mit Hausfrauensauce ab 10 Pers. €12,80 p.P.
Putenrahmgeschnetzeltes mit fr. Champignonsund Reils  ab 10 Pers. € 11,50 p.P.
Lasagne al Forno ab 10 Pers. € 9,30 p.P.
Labskaus nach Seemannsart mit Bismarckhering,

gekochtem Ei, Roter Bete und Gewtir zgurke ab 15 Pers. €11,-- p.P.

2 Wiener Wiirstchen oder 2 Frikadellen mit Senf &
Kartoffelsalat ab 10 Pers. € 7,80 p.P.
Prager Schinken oder Burgunder Schinken mit Krautsalat,
Remouladensauce, Speckkartoffelsalat und Brot ab 12 Pers. €10,50 p.P.
Chili Con Carne, Mex.Kesselgericht mit Fladenbrot ab 10 Pers. € 9,90 p.P.



Fingerfood Buffet ,, Hamburg®

Warme Shacks
Satéespief3e mit Erdnulsauce glasiert
Krebskroketten mit Cocktaildipp, Crépesr6lichen mit Lachsfiillung
Hahnchenbruststreifen mit Chilidipp
Pflaumen im Speckmantel, Gemiisequiche

*k*

Kalte Shacks
Laugenkastanien, Gemusekorb ,, Firenze*
Meatballs mit Zigeunerdipp
Soielze von Kirschtomate, Babymozzarella und Basilikum
Kleine geraucherte Kartoffeln mit Sour Cream und Serranoschinkenstreifen

* k%

Frische Butterkuchenstreifen

* %%

Inklusive Tellern und Servietten
Ab 20 Personen - Preis pro Person = € 20,90

N HNL 8

Fingerfood Buffet ,, Exquisit”

Warme Shacks
Satéespielie mit Erdnui’dipp
Krebskroketten mit Cocktaildipp, Crépesr6lichen mit Lachsfillung
Datteln im Speckmantel
Gemusequiche
***
Héappchen auf ver schiedenen Sorten Brot angerichtet
Graved Lachs-Tatar mit Dillspitzen
Tranchen vom Rinderfilet mit frischen Friichten
Brisseler Entenleberpastete mit TrUffel
Echter Schweizer Kéase mit Weintrauben und Késegeback
Gorgonzolacreme mit Weintrauben
***
Kalte Shacks
Antipastispief3e mit Joghurtdipp
Cherrytomatenspief3e mit Babymozzarella und Basilikum
Vitello Tonnato Spief3e mit Thunfischsauce
Kleine Kéasespiel3e mit Friichten
***
Bananen im Schokoladenmantel, Obst Fours und Petit Fours
Inklusive Tellern, Bestecken, Servietten sowie Desserttellern
Ab 20 Personen - Preis pro Person = € 28,20




Fingerfood Buffet ,, Oberelbe"

Gemusestifte im Weidenkorb mit Krauterdipp

Kalte Shacks
Auberginenrdllchen mit Ricottafillung
Vitello Tonnatorollchen
Geraucherte Kartoffeln mit Nordseekrabben
Pumper nickel-Frischké&se Petit Fours
Kleine Meatballs mit Chilidipp
Paprika-Ziegenkaserollchen mit Minze

Warme Shacks
Datteln im Speckmantel
Satéespielle mit Erdnusssauce
Lammspief3e mit Honig & Thymian
Kleine Putenschnitzel
Crepesr6lichen mit Graved Lachs
Krabbenkroketten mit Schere

Inklusive Tellern und Servietten
Ab 10 Personen - Preis pro Person = € 23,50

Halbe Broétchen
belegt und dekoriert, mit Tellern und Servietten- extra

Angebot A
Putenbrust, Kasseler, Sardellenwurst, Leberkése, Jagdwurst, Salami,

gek. Schinken, Bierschinken, Camembert und Schnittkdse  ab 40 Stick  je€ 1,70
Angebot B

Lachsschinken, Kasseler, gek. Schinken, Putenbrust, Forellenfilet,

Salami, Fleischsalat, Katenmettwurst, Schnitt- und Briekase ab 40 Stick je€2,10
Angebot C

Lachs, Matjesfilet, Forellenfilet, Lachsschinken, Kasseler, Schweinebraten
Hamburger Mett, Putenbrust, Camembert und Schnittkdse ab 40 Sttick je€ 2,50

%2 Schwar zbr otscheibe mit Bioschmal z ab 10 Stuck je€1,50

Hé&ppchen
-ausgestochene Brottaler aus Schwarz- und Weil3brot, belegt, gebuttert und dekoriert,
mit Tellern und Servietten

Lachs, Matjesfilet, Forellenfilet, Lachsschinken, Kasseler, Holl. Gouda,

Hamburger Mett, Putenbrust, Mozzarella mit Tomate und Lachsfleisch

(pro Person 8 Stlick zum Satt-werden) ab 50 Stuck je€245




Cocktailbrotchen
-Kleine Brotchen gebuttert und gefiillt, mit Tellern und Servietten

Krauterrihrei mit Krabben, Matjesfilet mit Zwiebelringen,

Kalbsfilet mit Thunfischsauce, ungarischer Salami, Parmaschinken und

franz. Kasecreme (pro Person 6 Sttick zum Satt-werden) ab 50 Stuck je€2,30

Suppen

Ab 51 (ca. 0,51 p.P. zum Satt-werden) mit Tellern, L6ffeln, Rechaud, Kelle & Servietten
Erbsensuppe mit Wirstchen und Brot per Liter € 9,30
Hamburger Kartoffelsuppe mit Wiirstchen und Brot per Liter € 9,30
Gulaschsuppe mit Brot per Liter € 12,60
Tomatensuppe mit Fleischkl6i3chen und Ciabatta per Liter € 12,20
Kartoffel suppe mit Nordseekrabben per Liter € 21,--
Kartoffel suppe mit Lachsstreifen per Liter €19,50
Hamburger Aalsuppe per Liter € 23,--
Dessert]

Inkl. Dessertschalen, Teel6ffel und Servietten.

Hamburger Rote Grtze mit Vanillesauce fr 10 Pers. a€ 26,70
Mousse au Chocolat for 10 Pers. a€ 26,70
Tiramisu for 10 Pers. a€ 26,70
Frische Frichte mit Mascarponecreme fir 10 Pers. a€ 34,60

Tischwésche & Dekoration
Tischwasche, Stoffservietten, Blumendekoration, Kerzenleuchter und andere maritime
Dekoration stellen wir Thnen gern zur Verfigung. Nennen Se uns [hre Wiinsche, wir
unterbreiten lhnen gern ein detailliertes Angebot.

Sofftischwasche 1,40 x 1,80 m a€ 550
Sofftischwasche 1,40 x 2,20 m a€ 590
Sofftischwasche 1,40 x 2,80 m a€ 6,90
Sofftischwasche rund @ 1,90 m a€ 740
Sofftischwasche rund @ 2,40 m a€ 840
Dunilin-Papiertischwasche alle Farben, je Meter a€ 200
Dunilin-Servietten 0,40 x 0,40 m a€ 030
Lackfolie alle Farben, je Meter a€ 420
Rosenbl iten, Efeuranken, je Tisch a€ 950
Maritime Tischdekoration mit Schiffschraube,

Muscheln, kl. Leuchtturm a€ 12,90

Getranke

Die Getranke werden von der Reederei gestellt. Die Preise dafiir entnehmen Se bitte
der Bordpreidliste.



Geschirr
Die Gestellung von Geschirr und Rechauds ist gemald der Buffetangaben im Preis
enthalten. Gern stellen wir Ihnen dartiber hinaus auf Wunsch Selektionsgléser und
weiteres Geschirr zur Verfiigung — sprechen Se uns an.

Longdrinkglaser a€ 035
Sektglaser a€ 035
Biertulpen 0,2 a€ 035
Wei Rweinglaser a€ 035
Rotweinglaser a€ 035

Anlieferung & Abholung
Je nach Ausriist- bzw. AbrUstanleger berechnen wir fir den erhdhten Aufwand
(Treppen, Wege etc.) eine zusatzliche Servicepauschale von mind. Euro 35,--, je nach
Aufwand und Anliefer zeit.

Ausstattung, Dekoration und Eindecken der Schiffe (so kein Service von uns mitfahrt)
je Stunde Euro 24,-- nach Aufwand, gerechnet ab HH-Rahlstedt und zur tick.

Servicepersonal an Bord
Zur Unterstitzung kénnen wir 1hnen gern ausgebildetes Fachpersonal zur Verfigung
stellen.

Servicepersonal pro Person und Stunde a€ 28,80

ab HH-Rahlstedt und zur tick

Saisonale Speisenangebote
Gerne bieten wir I|hnen saisonale Speisen, je nach Jahreszeit, fur Ihre Veranstaltung
an: -ob Erdbeeren, Spargel, Pfifferlinge .... wir freuen uns auf Ihren Anruf.

Alle Preise verstehen sich zuziglich MwS.

Wir freuen uns auf eine schtne Veranstaltung an Bord und stehen Thnen fur weitere
Fragen gern unter der Rufnummer 040 — 677 40 81 zur Verflgung.

Giffey Partyservice

Giffey & SOlter Veranstaltungsservice GmbH
Rahlstedter Bahnhofstraf3e 58
22149 Hamburg
Tel.: 040 — 677 40 81
Fax.: 040 — 677 00 61
e-Mail : info@qiffey.de
www.qiffey.de
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